COTES DU RHONE VILLAGES BLANC

SITUATION
Provenant des jeunes vignes du domaine, plantées
sur un sol argilo-calcaire, ce grand classique délivre le
charme particulier des vins blancs du Rhéne Sud, avec
concentration et fraicheur. Les raisins sont récoltés la
nuit pour préserver la fraicheur et la délicate aroma-

tiques.

CEPAGES
Grenache blanc (50%) Clairette (50%)

ELABORATION
Les Grenaches et les Clairettes sont égrappés, puis
pressés a froid, et vinifiés en co-fermentation. Une
termentation douce 4 une température régulée 2 16°C,
et un élevage sur lies fines en cuve inox permettent
de conserver la fraicheur et les arémes délicats de ces

cépages.

DEGUSTATION
Belle robe or-vert aux reflets éclatants. Le bouquet est
délicat et complexe, floral et légérement exotique. L'at-
taque en bouche est fraiche, le milieu de bouche est
riche et charnu. La finale est longue et fruitée, mar-

quée par une belle minéralité.

SERVICE ET ACCORDS
Température de service de 12-13°C, a apprécier avec
un supréme de volaille, un poisson cuisiné, ou encore

un fromage au lait de vache.

CEPAGES

Grenache blanc - originaire d’Espagne,
sa grappe est grande et ses baies juteuses.
Donne des vins opulents et flatteurs.

Clairette —Typiguement méridionale,

elle peut étre blanche ou rose ; elle a une
chair trés juteuse donnant un vin frais et
puissant, aux ardmes de pomme, tilleul,
abricot et péche.
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